
Le attività e i percorsi di Villa Contarini
…più che una villa, una reggia! 

CONCORSO & PREMI
Oltre 400 formaggi in gara 

Sabato

29
Settembre

Domenica

30
Settembre

10:15 Inaugurazione Caseus Veneti 2018 - Sala delle conchiglie  
 Taglio del nastro e premiazione dei produttori in Concorso

15:00 Giuria Aurea - Antiche cucine  
 Valutazione riservata alla giuria selezionata
 Giuria Popolare - Sala delle DOP  
 “Diventa anche tu assaggiatore per un giorno”
 (Max 30 posti disponibili, fino ad esaurimento posti)
 Iscrizioni: www.caseusveneti.it o c/o INFO POINT dalle 13:00 alle 14:30

PIZZA CON I DOP
7 pizze x 7 formaggi DOP + 1 STG

PERCORSI DI ABBINAMENTO
Degustazioni con i formaggi Dop del Veneto

Sabato

29
Settembre

Domenica

30
Settembre

Domenica

30
Settembre

14:30 Pizza con l’Asiago Dop

16:30  Pizza con il formaggio Piave Dop 

17:15  Pizza con il Montasio Dop

11:00 “Il fiume e l’altipiano”
 Piave Dop, Asiago Dop 

13:00 “Il Gigante e la Bambina”
 Grana Padano Dop, Casatella Trevigiana Dop

15:00 “Una MONTagna di formaggio”
 Montasio Dop, Monte Veronese Dop

17:00 “Le diverse consistenze della “filata” 
 Provolone Valpadana Dop, Mozzarella Stg

(Ingresso gratuito. È possibile iscriversi ad UNA sola degustazione.
Max 40 posti disponibili). Programma e prenotazioni su: www.caseusveneti.it

(Ingresso gratuito. È possibile iscriversi ad UNA sola degustazione.
Max 40 posti disponibili). Programma e prenotazioni su: www.caseusveneti.it

Degustazioni guidate - Barchessa della Villa 
con il campione del mondo Gianni Calaon
e il campione Manuel Baraldo
in collaborazione con il Consorzio Prosecco DOC

Degustazioni guidate - Sala delle DOP
in collaborazione con il Consorzio Vini Asolo Montello 

10:30 Pizza con la Casatella Trevigiana Dop e la Mozzarella Stg

12:30  Pizza con il Provolone Valpadana Dop

14:30  Pizza con il Grana Padano Dop

16:30  Pizza con il Monte Veronese Dop

16:30 Premiazioni dei formaggi
 selezionati dalla Giuria Aurea e dalla Giuria Popolare
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DEGUSTAZIONE
…con i grandi formaggi 

SARANNO FAMOSI
Cooking show - Le forme del gusto

Sabato

29
Settembre

Sabato

29
Settembre

Domenica

30
Settembre

14:00 Chef Andrea Nardin interpreta il Monte Veronese Dop
 Osteria V - Trebaseleghe (PD) 

16:00 Chef Samuele Silvestri interpreta il Montasio Dop
 Ristorante Riviera - Venezia

17:45  Chef Andrea Valentinetti interpreta il Piave Dop
 Ristorante Radici - Padova

14:00 Montasio Dop
16:00 Provolone Valpadana Dop

10:00  Chef Rocco Santon interpreta il Provolone Valpadana Dop
 Horteria - Mirano (VE)

12:00 Chef Eleonora Andriolo interpreta l’Asiago Dop
 Ristorante Acchiappagusto - Arcugnano (VI)

14:00 Chef Christian Fava interpreta la Casatella Trevigiana Dop
 e la Mozzarella Stg
 Ristorante Magnolia - Cesenatico (FC)

16:00 Chef Alessandro Rossi interpreta il Grana Padano Dop
 Ristorante Villa Selvatico - Roncade (TV)

(Ingresso gratuito. È possibile iscriversi ad UNA sola degustazione.
Max 40 posti disponibili)
Programma e prenotazioni su: www.caseusveneti.it

Protagonisti 7 Formaggi DOP + 1 STG
Loggiato della Villa
In collaborazione con il Consorzio Vini Asolo Montello 
Conduttori: Adua Villa e Marco Colognese

FORMAGGI IN DIRETTA 
A scuola dei maestri Casari

Sabato

29
Settembre

Domenica

30
Settembre

Degustazioni di formaggi al buio
15:00 | 16:00 | 17:00

Degustazioni di formaggi al buio
10:30 | 12:00 | 14:30 | 16:00 | 17:00

(Ingresso gratuito. È possibile iscriversi ad UNA sola degustazione.
Max 25 posti disponibili).  Programma e prenotazioni su: www.caseusveneti.it

In collaborazione con
Fondazione Lucia Guderzo Onlus
Conduce Giancarlo Coghetto, maestro assaggiatore ONAF

I FORMAGGI VENETI… 
…nella grotta di Polifemo per l’incanto dei sensi

Tutti i giorni 10:00 > 19:00
Angolo delle DOP - Presentazione e degustazione
dei formaggi DOP del Veneto con i Consorzi di tutela
Scuderie monumentali  

Vetrina dei prodotti del territorio
Parterre della Villa 

Mostra mercato bontà casearie
Barchessa della Villa 

MOSTRE MERCATO 
Bontà da portare a casa!

Caseus Veneti si svolge in concomitanza con la “Mostra
mercato dei fiori” e il “Mercatino delle cose d’altri tempi”

Domenica

30
Settembre

La BUTTO IN VACCA® A.S.D.,
in collaborazione con CASEUS VENETI, organizza

MOOHRUN® CHEESE EDITION
Corsa podistica ludico motoria di 10 km e 5 km
Regolamento e iscrizione: www.moohrun.it
Una festosa presenza “Muccata” per famiglie e runners novizi.
Parte del ricavato sarà devoluto in beneficenza a Dynamo Camp

9:30 Partenza con percorso all’interno del parco di Villa Contarini

11:30 Premiazioni

FORME DI SOLIDARIETÀ
Iniziative a favore delle onlus

Sabato e Domenica 10:00 > 19:00
Vendita dei formaggi in gara
e delle mostarde Lazzaris
Cantine dei tedeschi 
Parte del ricavato sarà devoluto in beneficenza.

Eleonora Daniele
Testimonial
“Forme di solidarietà” per l’autismo
Presidente Life inside ONLUS

CENA SOLIDALE 
presso Agriturismo LA PENISOLA - Via Kennedy, 19 - Campo San Martino (PD)
A tavola con le eccellenze di CASEUS VENETI
all’insegna della solidarietà
Per aderire sarà sufficiente acquistare i biglietti contattando: 
segreteria@caseusveneti.it oppure 0422 422040.

Giovedì

27
Settembre

AGRITURISMO LA PENISOLA

REALIZZAZIONE FRICO GIGANTE
Squisitezza a base di formaggio Montasio Dop

Domenica

30
Settembre

16:30
Degustazione frico
in collaborazione con l’Associazione
Gruppo Amici de “La Nostra Famiglia” di Sterpo
Parterre anteriore della Villa 

Caseificazione didattica delle eccellenze venete
 Barchesse della Villa 

Domenica

30
Settembre

10:30  Grana Padano Dop
12:30 Casatella Trevigiana Dop e la Mozzarella Stg
14:30 Piave Dop
16:00 Asiago Dop

Sabato e Domenica 10:00 > 19:00
“Scopri con Ricky Chef i sapori
della tradizione veneta casearia”
In collaborazione con Supermercati Alì
Loggiato della Villa

EVENTO CUTURALE
Nel centenario della Grande Guerra

Domenica

30
Settembre

17:30 Percorso narrativo e musicale ispirato
 alla Grande Guerracon protagonisti i formaggi
 Parterre posteriore della Villa 
 Maestro Alessandro Tortato e Mezzo soprano Silvia Regazzo 


